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APARAT DE VIDAT
MANUAL DE UTILIZARE

Model: SV288



COMPONENTE SI BUTOANE FUNCTII

1. ALIMENTE USCATE 8. DUZA DE ASPIRARE VID 1. BUTON ALIMENTE USCATE
2. ALIMENTE UMEDE 9. FILAMENT DE INCALZIRE Apasati butonul ,Dry” pentru a incepe automat aspirarea si sigilarea alimentelor
3. DOAR SIGILARE 10. CAMERA DE VID uscate. Asigurati-va ca marginea pungii are o zona uscata de cel putin 50 mm.
4. VID EXTERN 11. CAPAC SUPERIOR Asteptati aproximativ 25 de secunde intre cicluri pentru racirea aparatului.
5. BUTON OPRIRE 12. CONTACT COMUTATOR 2. BUTON ALIMENTE UMEDE
6. BANDA DE ETANSARE DIN 13. CAPAC RABATABIL Pentru alimente umede(ex. carne, fructe de mare etc), apasati butonul ,Moist”.

SILICON Aparatul va vidia si sigila alimentele intr-un singur ciclu. Asteptati 25 de secunde
7. GARNITURA DE ETANSARE intre fiecare ciclu pentru racirea aparatului.

3. BUTON SIGILARE
1 Apasati butonul ,Seal” pentru a sigila pungi fara a efectua vidarea. Asteptati 25 de
3 secunde intre cicluri pentru a permite racirea aparatului.
5 4. BUTON VID EXTERN

Conectati un capat al furtunului de vid la aparat si celalalt la recipientul de vid
(se achizitioneaza separat). Apasati butonul ,Vac” pentru a incepe vidarea.
Functioneaza atat cu pungi, cat si cu recipiente de vid.

5. BUTON OPRIRE

[ 2 2 ° P Apésati butonul ,Stop” in orice moment pentru a opri procesul. Lumina butonului
@ @ @ @ @ indica faptul ca vidarea si/sau sigilarea s-au incheiat.

\ Atentie

rest

V Dupa fiecare sigilare, este necesar de
2SSecond facut pauze de 25 de secunde.

Este normal s& existe putin fum si miros dupa primele utilizari.

Protectie la supraincalzire

Dispozitivul este echipat cu o functie de protectie de supraincalzire, care contribuie
la prelungirea duratei de viata. Cand aceasta functie se activeaza, lumina ,Stop”
va clipi continuu. Scoateti cablul de alimentare si lasati aparatul s& se réceasca
timp de aproximativ 30 de minute. Dupa racire, lumina ,Stop” va ramane aprinsa,
/ indicand ca aparatul este gata de utilizare.




6. BANDA DE ETANSARE DIN SILICON

Filamentul de Incélzire se utilizeaza impreuna cu banda de etansare din silicon
pentru a comprima si sigila punga.

7. GARNITURA DE ETANSARE DIN SPUMA

Atunci cand capacul este inchis, garniturile de spuma superioara si inferioara
formeaza impreuna o camera etansa. Nu blocati capacul cand aparatul nu
este utilizat pentru a preveni presarea garniturii. Daca aceasta este uzata sau
deformata, scoateti-o, pozitionati-o corect si incercati din nou.

8. DUZA DE ASPIRARE VID

Acest dispozitiv elimina aerul din camera de vid printr-o duza de aspiratie.

9. FILAMENT DE INCALZIRE

Utilizat pentru vidare uscata, vidare umeda si sigilare prin incalzire si presare a
pungii de vid.

10. CAMERA DE VID

Garniturile de spuma pentru vid superioara si inferioara fac impreuna camera de
vid etansa si permit extragerea aerului din punga de vid. La vidare, va rugam sa va
asigurati ca gura pungii de vid este complet pozitionata in camera de vid.

11. CAPAC SUPERIOR
12. CONTACT COMUTATOR

Folosit pentru a controla sarma de incélzire. Cand capacul rabatabil este deschis,
mecanismul de sigilare nu se va incalzi, iar capacul trebuie inchis inainte de
incalzire pentru a se putea efectua sigilarea.

13. CAPAC RABATABIL

TRU

TIUNI DE UTILIZARE

se aprind secvential de la stanga la dreapta

|
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1. Dupé pornirea alimentérii, cele 5 lumini de pe aparat se aprind secvential de la
stanga la dreapta, iar apoi lumina ,Stop” réméane aprinsa; aparatul se afla in modul
standby in acest moment.
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2. Descrierea zonei de etansare: La vidare, asigurati-va ca capatul deschis al
pungii este introdus n garnitura de etansare din spuma (asa cum este arétat in
zona rosie din figura), apoi inchideti capacul.

blocare capac ok

3. Blocati capacul apasand pe ambele capete (veti auzi un sunet ,clic”). Pentru
usurintd, apasati mai intai pe o parte si apoi pe cealalta.

r |
4. Selectati tipul de sigilare (apasati butonul ,Dry/Moist” si aparatul va incepe sa

aspire si sa sigileze automat. Lampa va continua sa clipeasca pana la finalizare.
Puteti deschide capacul superior atunci cand lumina ,Stop” raméane aprinsa).




METODA DE TAIERE A PUNGII

Asezati punga deasupra capacului si tineti-o cu 0 mana. Apoi, cu cealaltd mana,
glisati cutterul peste pungd. Deoarece lama de taiere se afla in partea superioara
a aparatului, va rugam sa va asigurati ca atunci cand taiati punga, alimentele sunt
pozitionate conform imaginii, mai ales cand sunt aproape de marginea sigilata.

VIDAREA RECIPIENTELOR

Duza de vid poate fi conectata la pungi cu fermoar pentru vid, dopuri de vin sau
alte recipiente, apoi apasati butonul ,Vac” pentru a finaliza vidarea.

METODA DE DEPOZITARE A PRODUSULUI
x card de susgnere\/

Depozitare incorectd  Depozitare corect

Dupa utilizare, asezati cardul de sustinere in pozitia sa originala, asezati pur si
simplu aparatul fara a aplica forta pentru a apasa capacul rabatabil si a-I bloca.
Apasarea puternica poate duce la comprimarea si deformarea garniturii de spuma,
ceea ce poate afecta urmatorul proces de vidare.

ATURI IMPORTANTE DE SI

Informatii importante de siguranta

1.
2.

3.

9.

Tnainte de a utiliza acest dispozitiv, v& rugam sa cititi cu atentie acest manual.
Verificati si asigurati-va ca tensiunea sursei de alimentare este compatibila cu
tensiunea indicata pe dispozitiv.

Pentru a deconecta, scoateti cablul de alimentare din prizd. Nu trageti de fire
pentru a deconecta.

Nu folositi cabluri de alimentare deteriorate pentru a opera acest dispozitiv.
Tnlocuiti cablul sau contactati personalul tehnic pentru ajutor. Cand nu este
utilizat sau urmeaza sa fie curatat, va rugam sa deconectati cablul de la priza.
Nu utilizati acest dispozitiv pe suprafete umede sau fierbinti sau langa surse
de céldura.

Precautii: Nu scufundati nicio parte a aparatului electric, cablul de alimentare
sau stecherul Tn apa sau in lichide.

Folositi cabluri mai scurte pentru a reduce riscul de fncurcare sau impiedicare.
Echipamentul este utilizat doar pentru scopul sau prevazut si numai pentru
uz interior.

Atunci cand utilizati aparate electrice, copiii trebuie supravegheati cu atentie.
Nu lasati aparatele electrice sa fie folosite ca jucarii.

10. Atentie! in timpul sigilérii, temperatura aparatului este ridicata. Nu atingeti

banda de etansare electrica sau suprafata care se incinge.

Nota importanta

1.

2.

Nu apasati capacul in jos si nu-l blocati pentru depozitare, deoarece garnitura
poate fi comprimaté si deformata. Pentru rezultate optime, utilizati pungi
potrivite pentru vidat.

Evitati supraincarcarea. Lasati cel putin 5 cm intre alimentele din punga si
partea superioara a pungii.

La sigilare continua, asteptati 25 de secunde dupa fiecare sigilare si permiteti
filamentului de incélzire si carcasei aparatului sa se raceasca.

Tnainte de vidare, asigurati-va ca capatul deschis al pungii este introdus
complet in camera de vidare.

Cand toate luminile indicatoare clipesc, protectia la supraincélzire este
activata. Lasati aparatul sa se raceasca aproximativ 30 de minute inainte de
a-l utiliza din nou.

Daca doriti sa pastrati alimentele pentru o perioad& mai lunga, mai sigilati o
linie suplimentara.

Firul de incalzire al aparatului are functie de izolare, ceea ce faciliteaza un
efect de etansare mai bun atunci cand temperatura ambientala este scazuta.
Cand comutatorul de inchidere a capacului este declansat, firul se incalzeste
la o putere redusa, permitand aparatului sa mentina o temperatura stabila.
Daca supapa de aer nu simte presiune in timpul extractiei uscate, umede sau
externe, indicatorul luminos va clipi de 10 ori dupa aproximativ 55 de secunde
de functionare si apoi se va opri pentru a preveni functionarea continua a
pompei de vidare..



SFATURI UTILE

1.

2.

Curatati capetele interioare si exterioare ale pungii. indreptati si uscati
deschiderea pungii.

Cand impachetati la vid articole mari, neteziti mai intai punga, apoi puneti-o
in camera de vid si blocati capacul pentru a preveni incretirea sigiliului.
Asigurati-va ca exista cel putin 5 cm de spatiu uscat la marginea deschiderii
pungii.

Procesul de vidare nu poate inlocui procesul de sterilizare termica pentru
conservare. Pentru cele mai bune rezultate, produsele perisabile trebuie
totusi congelate sau refrigerate.

Cand sigilati la vid articole cu margini ascutite (cum ar fi spaghete uscate,
tacamuri etc.), infasurati articolele cu material moale de amortizare (cum ar
fi servetele) pentru a preveni perforarea pungii.

Cand folositi accesorii, este necesar sa lasati 3 cm de spatiu in partea
superioara a recipientului.

Pre-congelati fructele si legumele inainte de vidare. Daca nu sunteti sigur ca
punga este sigilata corect, re-sigilati punga.

Pentru cele mai bune rezultate, utilizati doar pungi destinate pentru vidare.
Cuptor cu microunde: Inainte de incalzire, asigurati-va ci punga este
perforata.

. Legumele cu frunze trebuie sortate Tnainte de vidare, altfel vor produce gaz

in timpul depozitarii.

Explicatie:

1.

2.

Daca aspiratia nu este suficienta si perna de spuma prezinta deformari
evidente, aceasta trebuie inlocuita.

Daca punga de vid este din material termoplastic, din cauza diferitelor
puncte de topire, timpul dintre sigilari trebuie extins.

Despre cablurile de alimentare:

Un cablu de alimentare scurt este furnizat pentru a reduce riscurile de
incurcare sau impiedicare.

Cablurile prelungitoare (sau cablurile detasabile mai lungi) pot fi utilizate
daca sunt folosite cu grija.

Atunci cand se foloseste un cablu prelungitor:

Puterea electrica marcata pe cablul detasabil sau cablul prelungitor trebuie
sa nu fie mai mica decéat cea a produsului;

Cablul mai lung trebuie aranjat astfel incat sa nu atarne de pe blat sau
masd, unde ar putea fi agatat, tras sau smucit accidental, mai ales de copii.

O 0 W N 0 ®m» =

o> »

o Dowr &

DIA STICAREA PROBLEMELOR

Dispozitivul nu videaza pungile.

Asigurati-va ca capacul este blocat.

Asigurati-va ca capatul deschis al pungii este complet in interiorul camerei
de vid.

Apasati centrul capacului pentru a face camera de vid etansa.

Punga a fost aspirata dar existd mult lichid si aerul a patruns iar.

Asigurati-va ca capacul este blocat.

Asigurati-va ca capatul deschis al pungii este complet in interiorul camerei
de vid.

Cand aparatul functioneaza, apasati centrul capacului pentru a face camera
de vid etansa.

Selectati modul ,Dry” sau ,Moist” in functie de aliment, iar aparatul va incepe
automat sa aspire si sa sigileze.

Nivelul de vid al pungii nu este suficient. Inca exista aer in punga.

Asigurati-va ca capatul deschis al pungii este complet in camera de vid.
inainte de sigilare, curatati si indreptati punga pentru a v& asigura ca nu
raman obiecte blocate. Asigurati-va ca nu sunt prea multe cute pe punga
la vidare.

Este normal sa apara niste puncte albe in punga atunci cand folositi
aspiratia umeda pentru a sigila obiecte umede, deoarece modelele (linii
sau puncte) din punga creeaza un tunel care permite evacuarea aerului
sau apei.

Punga de vid a aparatului nu este sigilata.

Tncercati sugestiile de mai sus.

Incercati s& schimbati garnitura de spuma de vid pe cealalta parte.
Tnlocuiti garnitura de spuma.

Inchideti capacul corespunzator.

Cand cablul de alimentare este introdus in aparat, dispozitivul nu
reactioneaza.

Asigurati-va ca cablul de alimentare nu este deteriorat si este conectat
corect.
Contactati departamentul de suport.

Dispozitivul clipeste si nu functioneaza.

Daca indicatorul Stop clipeste si nu functioneaza, aparatul poate fi
supraincalzit. Lasati-l sa se raceasca 30 de minute inainte de a-I folosi,
puteti accelera procesul prin ventilatie.

Daca tot nu functioneaza corect, va rugam sa contactati suport clienti.



URATARE SI INTRETINERE HID DE DEPOZITARE

1. Deconectati aparatul inainte de curéatare.

2. Stergeti suprafata aparatului cu o carpa moale. Stergeti lichidul din camera n frigider (5£2°C) Durata normala de | Durata de pastrare cu aparatul
de vid cu un prosop de hartie. pastrare de vidat

3. Uscati bine aparatul inainte de a-l folosi din nou. Carne 2-3 zile 8-9 zile
4. Nu scufundati aparatul in apa sau alte lichide. Nu permiteti patrunderea apei
n interiorul aparatului pentru a preveni deteriorarea sau pericolele electrice. Fructe de mare si peste 1-3 zile 4-5 zile
5. Nu folositi agenti de curatare corozivi pentru a curéta aparatul pentru a evita § . )
deteriorarea suprafetei acestuia. Carne gatita 4-6 zile 10-14 zile
Legume 3-5 zile 7-10 zile
Fructe 5-7 zile 14-20 zile
ECIFICATII
Oua 10-15 zile 30-50 zile
Tn congelator (-16\~- Durata normala de Durata de pastrare cu aparatul
Descriere Specificatie 20°C) EREIC] de vidat
Model Sv288 Carne 3-5 luni 1an
Tensiune EU/UK: AC220-240V 50Hz/60Hz Fructe de mare si peste 35 luni tan
La temperatura camerei Durata normala de Durata de pastrare cu aparatul
Putere nominald 108W (25+2°C) pastrare de vidat
Timp extractie uscata (sac 20x30cm) 20-35 secunde Paine 1-2 zile 3-8 zile
Timp extractie umeda (sac 20x30cm) 25-40 secunde Orez/Faina 3-5 luni >1an
Presiune negativa vacuum -65~-75kPa Alins/asols Sl =iEn
Dimensiuni produs 391x102x68mm Frunze de ceai 3-5 luni >1an
Greutate neta 0,86Kg
Greutate bruta(accesorii+cutie) 1,1Kg I N PACH ET
Nu aruncati aparatele electrice ca deseuri municipale nesortate, Masini de vidat
folositi instalatii de colectare separata. Verificati la autoritatile locale J
informatii despre sistemele de colectare. Daca aparatele electrice 2 Furtun pentru accesorii (&7{\%] 1
— ! N . Nt
sunt aruncate la groapa de gunoi sau in depozite, substante o )
periculoase pot ajunge in panza freatica si in lantul alimentar, 3 Garnitura din spuma = 1

afectand sanatatea si bundstarea dumneavoastra. pentru etansare

4 Punga mare 1 set
5 Punga mica V‘/T" 1 set




Va multumim ca ati achizitionat produsul nostru.
Daca aveti intrebéri inainte sau in timpul utilizarii,
va rugam sa ne contactati prompt, va vom servi cu placere.

Apreciem feedback-ul dumneavoastra si il folosim pentru imbunatatirea continua
a designului si fabricarii produsului nostru.

FC RoHs CE®
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BAKYYMEH
YN BTHUTEN

HAPBYHUK 3A MNOTPEBUTENA

Model: SV288



KNOW YOUR VACUUM SEALER

1. BYTOH 3A CYXU XPAHW 8. [IO3A 3A BAKYYMHO

2. BYTOH 3A BNAXHM XPAHW 3ACMYKBAHE

3. BYTOH 3A 3AMEYATBAHE 9. HATPEBATENEH ®UNAMEHT

4. BYTOH 3A BbHLUEH BAKYYM 10. BAKYYMHA KAMEPA

5. BYTOH CTOMN 11. TOPEH KAMAK

6. CWIIMKOHOBA 12. KOHTAKT HA
YMTbTHUTENHA NEHTA MPEBKITIOYBATENSA

7. YNITbTHUTENHA 13. KATMAK C OTBAPSAHE
TAPHUTYPA OT MAHA HAFOPE

1

SYHKLMN

1. BYTOH 3A CYXU XPAHU

HatucHete 6yToHa ,Dry”, n MalwmHaTa aBTOMaTUYHO Le 3anoyHe Aa Bakyymupa n
3anevaTtBa. YBepeTe ce, Ye pbObT Ha Nnuka 1Ma cyxa 30Ha OT 2 uHYa (50 Mm), 1
n3vakaiiTe 25 cekyHam Mexay BCEeKU LIMKBIL.

2. BYTOH 3A BJTAXXHU XPAHU

W3anonseaiite BnaxHa onakoeka, HaTucHeTe 6yToHa ,Moist”, n MaluHarta we
BaKyymupa u 3anevarta xpaHata ¢ e4HO HaTuckaHe (Ma‘-laKal'/'ITe 25 CeKkyHan mexay
BCEKM LMK, 32 4a Ce OXNaau ypeabT).

3. BYTOH 3A 3AMNEYATBAHE

HatucHete 6yToHa ,Seal”, 3a aa 3aneyarate camo (M34akaiiTe 25 cekyHau Mexay
BCEKW LIMKBI1 Ha 3aneyaTBaHe, 3a [ja Ce OXNaau ypeabT).

4. BYTOH 3A BbHLUEH BAKYYM

« TlocTaBeTe eAMHNA Kpaii Ha BaKyyMHUS MapKyy B MalLMHaTa 3a
BaKyymupaHe, a pyrvisi Kpaii — B KOHTelHepa 3a BakyyM (Haj knanawa).

« [lokocHeTe ByToHa ,Vac®, 3a fa 3ano4HeTe BakyymupaHe. Moxe aa ce
n3non3ea 3a BaKyyMHU Nivkose n KOHTEﬁHepM.

5. BYTOH CcTONn

Mo Bpeme Ha KkoiTO U Aa e paboTeH npouec, ByToHbT ,Stop” cBeTBa, 3a Aa nokaxe,
Ye BaKyyMUpaHeTO 1 3aneyaTBaHeTo ca 3aBbpLUEHN.

BHumaHue

rest
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Criefl BCSIKO TEPMUYHO 3arieqaTBaHe e
Heobxoanm uHTepBan ot 25 cekyHau.

HopmanHo e aa nma nek Aum 1 MUpU3Ma Npu MbPBUTE HAKOMKO
n3nonasaHus.

3awuTa ot nperpsisaHe

ToBa yCTPOMCTBO UMa (PYHKLMSI 3a 3aLUuUTa OT NpErpsiBaHe, KOSTO MOXeE fia YAbIDKMA
HeroBusi XuBoT. KoraTo ce akTusupa, cBetnmHara ,CTon" e Mura nocTosiHHO.
Monsi, nkntoueTe 3axpaHealuyms kaben v ocTaBeTe MaluMHaTa Aa no4nHe okoso 30
MUHYTW, 3a Aa ce oxnaau. Cnep Bb3cTaHoBsIBaHe, cBeTiMHaTa ,CTon* e ocTaHe
BKIlIOYEHa.



6. CUITMKOHOBA YMITbTHUTENHA NIEHTA

HarpesartenHata xuLa MOXe [ja ce U3Mon3Ba 3aefHO CbC CUNTMKOHOBA
YNBLTHUTENHA NEHTa, 3a Aa ce KoMMpecupa 1 3anedyara Topbuukara.

7. YNNbTHUTENHA FTAPHUTYPA OT NAHA

KoraTo kanakbT e 3aKfito4eH, ropHaTta v JofHaTta yniibTHUTENHa rapHUTypa ot
nsiHa 3aeHo obpasyBaT xepMeTuyHa kamepa. He 3akniouBaiiTe kanaka, korato
He ce wanonaea! 3a Aa NPeaoTBPaTUTE NPUTUCKAHETO HA rapHUTYpaTa, ako Ts
€ U3HoceHa Unu Jechopmmupana, Morsl, U3BajeTe s, noctaseTe st 06paTHO 1
onuTaTe OTHOBO.

8. OIO3A 3A BAKYYMHO 3ACMYKBAHE

ToBa yCTPOMCTBO M3CMyKBa Bb3[yXa OT BakyyMHaTa kamepa 4pe3 [jio3a 3a
BaKyyMHO 3aCMyKBaHe.

9. HATPEBATEJIEH ®UNAMEHT

Manonaea ce 3a Cyxo U3BMMYaHe, BIaXHO U3BNMYAHE W 3anedarsaHe Ypes
HarpsiBaHe 1 npuTHCKaHe Ha BakyymHara Topbuyka.

10. BAKYYMHA KAMEPA

lopHaTa 1 AonHaTa BakyyMHa rapHUTypa OT MsiHa 3aeAHO NPaBsT BakyyMHaTa
Kamepa XepMeTUYHa 1 NO3BOIISIBAT N3CMYKBAHETO Ha Bb3ayXa OT BakyymHaTa
Top6uuka. Mpu BakyymupaHe ce yBepeTe, Ye OTBOPBLT Ha TopbuykaTa e nsusno
nocTaBeH BbB BakyyMHaTa kamepa.

11. TOPEH KAMNAK
12. KOHTAKT HA NMPEBKINIOYBATENA
M3nonaea ce 3a ynpaeneHue Ha HarpesaTenHara xuua. Korato kanakbT e

OTBOpPEH, 3aneyarBallmaT MexaHn3bMm HAMa Aa ce 3arpee u KkanakbeT TpﬂﬁBa Aa
6bae 3aTBOpEH npeaun HarpsieaHe, 3a Aa MOXe [ia Ce U3BbPLUN 3anevyarBaHeTo.

13. KANAK C OTBAPAHE HAIOPE

3

CBETBAT NOCNE/I0BATENHO OTNABO HAZACHO
() E) (- ()

1. Cﬂeﬁl BKMNIOYBaHe Ha 3axpaHBaHeTo, 5-Te CBETNMHU Ha MalLnHaTa cBeTBaT
nocnenoBaTenHo OTNSBO HAAsSCHO, a crep ToBa cBeTnvHaTa ,Stop” octaBa
BKINKOYeHa; MalulnHaTa € B peXuM Ha roToBHOCT.

7t

2. OnucaHme Ha 3oHaTa 3a 3anevarsaHe: pu BakyymupaHe yBepeTe ce, ye
OTBOPEHUAT Kpaﬁ Ha TOpsI/NKaTa € B ynnbTHUTENHaTa rapHuTypa oT naHa (KaKTO
€ NnoKasaHo B YepBeHaTa 30Ha Ha UrypaTa), Crief} KOETo HaTUCHETE, 3a Aa
3aKn4uTe Kanaka.

3aKMIouBaHe Ha Kanaka — Ok

3. Bakniouete Kanaka, KaTto HaTUCHeTe OT [iBeTe CTpaHn (LLLe yyeTe 3ByK
LJpaksaHe®). 3a no-necHo, HaTUCHETe NMbPBO eAHaTa CTpaHa, crnej Tosa Apyrara.

4. N3BepeTe TUNa 3aneyarsaHe (HatTucHete ByToHa ,Cyxu/BnaxHu®, u malumHaTa
Lle 3ano4He aBTOMaTUYHO Aa Bakyymupa v 3anevarsa. CBeTnvHaTa e mura,
[10KaTo NPOLECHT NPUKIion. MoxeTe Aa OTBOPUTE FOpHUS kanak, korato
cBeTnvHata ,Stop” ocTaHe BKIlOYeHa).



METOA HA N3PA3BAHE HA TOPBNYKATA

BAXXHW/ CbBETW 3A BE3OINACHOCT

MocTaBete TOpsVNKaTa BbPXY Kanaka v A 3aipbXTe C eaHaTa pbKa. CJ'IEI:[ TOBa, C
Apyrata pbKka, MTb3HeTe HoXa BbpXy TopbuukaTa. Thil KaTo PEXELLOTO OCTpUe ce
HamMmupa B ropHaTa 4acT Ha MaluvHaTta, Mons, yBepeTte ce, Ye npu psas3aHe XxpaHata
€ NO3NLMOHMPaHa CMIOPe/ MOKa3aHoTo Ha Anarpamara, 0cobeHo KoraTo e 6r13o
A0 3anevataHus p'b5

BAKYYMWPAHE HA KOHTEVHEP

[lto3aTta 3a BakyyMHO 3acMyKBaHe Moxe fa GbAe CBbp3aHa KbM BaKyyMHU
NAWKOBE C LMM, BUHEHN Tanu Unu Apyru KOHTEMHEPU, Cref KOeTo HaTucHeTe
6yToHa ,Vac, 3a Aa 3aBbpLUMTE BaKyyMUPaAHETO.

Tpaunio
Coxpanente

Henpaaunio coxparieniie

Cne,q yno‘rpeGa BbpHETe nogabpxallarta Kapta B NbpBOHa4anHoTo 1 Nonoxexue,
nocTtaBeTe MallmMHaTa HopmarnHo, 6e3 aa npunarate cuna 3a npuTucKaHe n
3aknoyBaHe Ha kanaka. CUIMHOTO HaTucKaHe MoXe Aa aoseae [0 KoMrnpecupaHe
v aechopMmpaHe Ha ynibTHUTENHaTa rapHUTypa OT NAHa, KOeTo MoXe Aa nosnuse
Ha crneasawms npouec Ha BakyymupaHe.

BaxHa uHcgopmauus 3a 6esonacHocT

1. Tpeau fa nanonaeate ToBa yCTPOMCTBO, MOIISA, NPOYETETE BHUMATENHO TOBA
PBbKOBOACTBO.

2. TlpoBepeTe u Ce yBepeTe, Ye HaNPEXEHNETO Ha eneKTPO3axpaHBaHeTo e
CbBMECTMMO C HarnpexeHneTo, NoCO4eHO Ha yCTPOﬁCTEOTO.

3. 3apa usknouuTe, n3Bagete 3axpaHealuus kaben ot koHTakTa. He gbpnante
kabena 3a fa uskniouuTe.

4. He u3nonssaiiTe NnoBpeaeHn 3axpaHBealuy kabenu 3a pa6oTa ¢ yCTPOMCTBOTO.
nOFlMeHeTe kabena unu ce Oﬁ'preTe KbM T€XHUYECKU nepcoHar 3a NomolLL,.
Korato He ce n3nonasa unw Tpsibea Aa ce nouncTu, nssagerte kabena ot KOHTaKTa.

5. He nanonagaiTe ToBa yCTpOﬁCTBO BbPXY BNAXHN NN ropeLn NnoBbPXHOCTU U
61130 4O U3TOYHULM Ha TOMMMHA.

6. TlpeagnasHu mepku: He notansiite HUTO efHa YacT OT enekTpoypeaa,
3axpaHBalums kaben unu wencena BbB BOa WU TEYHOCT.

7. W3nonsBsaiite no-kbcu 3axpaHBawu KEGEJ'M, 3a fa HamanuTe pucka ot 3annuTtaHe
wunu cnbBaHe.

8. O6opynBaHETO Ce M3Mon3Ba camo No NpeaHa3HaueHe 1 camo 3a BbTpellHa
ynotpeba.

9.  Korarto usnonasare enektpoypeau, Aeuara Tpstea Aa Gbaat BHAMATENHO
HabniogaBaHn. He noasonsiBaiiTe enekTpoypeavTe Aa Ce U3Nonasat Kato Urpadkul.

10. Bnumanue! Mpu 3aneqaTsaHe Temnepatypata Ha MalwuHaTa e Bucoka. He
noxocsaine enekTpuyeckara sane4arsaila neHTa unu Harpsieawjara noBbpPXHOCT.

BaxHa Genexka

1. He HaTuckaiTe Kanaka Hapory U He To 3akrnioyBanTe 3a CbXpaHeHue, Thi kato
YNITTHEHNETO MOXE /1a Ce KoMnpecupa 1 Aechopmupa. 3a onTUManHK pesynTari
W3nonaeaiTe 3aneyaraHy TOponyKM.

2. WUasbsreaiite npenbneaHeTto. OcTaBeTe NoHe 5 cm Mexay xpaHata B Topbuykara n
ropHara 4acT Ha Topbuykara.

3. MMpu HenpekbcHaTO 3anevaTsaHe U34akalite 25 CekyHAM CneA BCAKO 3anevaTsaqe
W OoCTaBeTe HarpeBaTenHara Xxuua n kopnyca Ha MalnHaTta ga ce oxnagsr.

4. Tpeau BakyymupaHe ce yBepeTe, Ye OTBOPEHUST kpail Ha TopBUYKaTa € HambHO
nocTaBeH BbB BakyyMHaTa kamepa.

5. KoraTo BCUUKI MHAMKATOPHM CBETIIMHM MUFaT, Ce akTMBMpa 3aluuTata ot
nperpsisaHe. OcTaBeTe MalumHaTa Aa ce oxnaau 3a okono 30 MuHyTuW, npeau Aa
A U3M0NI3BaTE OTHOBO.

6. AKO WckaTe Aa CbxpaHsiBaTe xpaHarta 3a No-AbIbr Nepuos, HanpaeeTe
[DONBIHUTENHA NIMHUS Ha 3aneqaTsaHe.

7. HarpeBaTenHusiT NPOBOAHMK HA MalLVMHATa UMa U30MaLMOHHa (YHKLMSI, KOSITO
ocurypsiea no-A06po 3anevarsaHe npu HUCKa okonHa Temneparypa. Korato
NPEBKINKYBATENAT Ha Kanaka ce 3anel7|cma, NPOBOAHWUKBLT Ce Harpsia C HUCKa
MOLLHOCT, N03BONSBAlKMA Ha MaluMHaTa Aa NOAAbPXa CTabunHa Temneparypa.

8. AKO Bb3AYLIHUAT KrnanaH He ycelua HansraHe rno Bpeme Ha Cyxo, MOKPO Ui
BBHLUHO U3BNUYaHe, MHAMKATOPBT e mura 10 NbTy cnep okono 55 cekyHan
paGoTa v crep ToBa Lie Crpe, 3a Aa NPeAoTBpaTy HenpekbcHata pabota Ha
BaKyymHaTa nomna.



MoumncTeTe BLTPELUHNTE 1 BBHLUHWTE OTBOPU Ha Nnvika. Uarnagete n
noAcyLUeTe 0TBOpa Ha Minka.

Mpu BakyymMupaHe Ha ronemu npeaMeTy MbPBO M3rnajeTe nnvka, cnep
ToBa ro NocTaBeTe B kKamepaTa 3a BakyyM U 3akrioyeTe Kanaka, 3a Aa
npefoTBpaTMTE HabpbUKBaHE Ha 3aneyaTBaHEeTo.

YBepeTe ce, Ye Ma NoHe 5 cm Cyxo NPOCTPaHCTBO Mo pbba Ha oTBOpa Ha
nnvka.

MpouechbT Ha BakyyMupaHe He MOXe Aa 3aMeHW TEPMUYHUS NPOoLeC Ha
KOHcepBUpaHe. 3a Hal-006pyn pesynTaTty, HeTpaitHuTe NPoAyKTU Tpsibea Aa
6baaT 3amMpaseHy Unu oxnageHu.

KoraTo Bakyymuparte npeameTy ¢ ocTpu pbGoBe (kaTo cyxu cnaretu,
npubopwu 1 Ap.), yBWiiTe NpeameTuTe C MEK aMopTUanpall matepuan
(kaTo cancbeTka), 3a Aa npegoTBpaTUTE NpobusaHe Ha nnuka. MoxeTe aa
usnonasate GypkaHu BMECTO NNNKOBE.

KoraTo nsnonseate akcecoapy, € Heo6xoauMO Aa octasuTte 3 cm
NPOCTPaHCTBO B rOpHaTa YacT Ha CbAa.

I’]pe/:laapMTenHo 3ampaseTte NnoaAoBeTe U 3eneHvyuuTe npean sakyymmpaHe.

AKO He CTe cUrypHu, Ye NNnKLT e Ao6pe 3aneyataH, NpocTo ro 3aneyataiite
OTHOBO.

3a Hait-nobpu pesynTaTi usnonssaiTte camo PrpMeHn onakoBbYHN
nnvKoBe.

MwukposbnHoBa dypHa: Mpeau Aa 3arpeete, yBepeTe ce, Ye NNUKbLT e
npoeGuT.

BenenyyuuTe ¢ nucta Tpsibea Aa GbaaTt copTMpaHu Npeay Bakyymupaxe, B
NPOTUBEH Cryyall LLie OTAENST ra3 Nno BPeME Ha CbXpaHeHue.

0O6scHeHue:

1.

Ako BaKyyMHOTO 3aCMyKBaHe He € OCTaTb4yHO U NoANoXKaTa OT nsaHa uma
oueBuaHa Aecopmaums, T Tpsibea Aa 6bae 3ameHeHa.

Korato nnukbT 3a BaKyyMm e OT TepMonnacTtuyeH marepwan, nopagm
pasnNUyHUTE TOYKN Ha TONEHe, BpeMeTOo MexXay BCAKO 3anevarBaHe TpﬂﬁEa
[a ce yabIDKN.

OTHOCHO 3axpaHBaLWuTe Kabenu:

a.

b.

Kbc 3axpaHBall kaben (nu kbe oTaensiw, ce kaben) ce npefocTass, 3a Aa
Ce Hamarnu pUckbT OT 3anfuTaHe N Npenbeaxe.

YobmkutenHu kabenu (Mnu no-a4bnru otaensiwm ce kabenu) morat aa ce
13MoN3Bart, ako ce M3NonasaT BHUMATENHO.

KoraTo ce 1anonasa yawbrmkuTeneH kaben:

TOT6ensizaHaTa enekTpuyecka MOLLHOCT Ha kabena He Tpsibea Aa 6bae
no-marka ot oT6ens3aHara MOLLHOCT Ha NPoAYKTa;

Mo-gbnrust kaben Tpsbea Aa 6bae noApeaeH Taka, Ye Aa He BUCK OT MioTa
1N macara, KbAeTo Moxe Aa Gbaie 3aKaueH Unu U3bpnaH cryyanHo,
ocobeHo oT Jeua.

» >
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ToBa yCTpOIACTBO He MOXe [a Bakyymupa Top6arta.

YBepeTe ce, Ye KanakbT € 3aKIo4eH.

YBepeTe ce, Ue OTBOPEHUSIT Kpaii Ha TopbaTa e HaNbIHO BbTPe BbB
BakyymHaTa kamepa.

HaTtucHeTe LieHTbpa Ha kanaka, 3a Aa HanpaBuUTe BakyyMHaTa kamepa
nnbTHa.

TopGara e 6una n3cMykaHa 1 MMa MHOTO BO/Ia, HO Bb3[lyXbT € BNA3bI
o6paTHo.

TYBeperTe ce, Ye KanakbT € 3aKIoYeH.

YBepeTe ce, Ye OTBOPEHUSIT Kpaii Ha TopbaTa e HanbIIHO BbTpe BbB
BaKyymHaTa kamepa.

KoraTo MalumHaTa paboTu, HaTUCHEeTe LieHTbpa Ha kanaka, 3a Aa HanpaeuTe
BaKyymHaTa kamepa nnbTHa.

M3bepete pexum ,Dry* unu ,Moist" cnopep xpaHaTa n malumHata
aBTOMATWYHO LLie 3aroyHe Aa Bakyymupa v 3anevarsa.

HuBoTo Ha BaKkyym B TOPGHTa He e focTaTbyHo. Bee olle nma Bb3ayX B
Topbara.

YBepeTe ce, Ye OTBOPEHUST kpai Ha TopbaTa e HambIHO BbB BakyymMHaTa
Kamepa.

I'Ipe,clm 3anevarsaHe rno4yucTeTe U usnpasete Top6aTa, 3a [ia CTe CUrypHu, 4e
HsIMa NpeaMeTU, KOMTO [a ce 3akeLsaT. YBepeTe ce, Ye HAMa MHOTO MbHKU
no Top6ata npu BakyymupaHe.

HopmanHo e aa ce nosBaT Genu Touku B TopbaTa, korato u3nonssaTte MOKpo
3acMyKBaHe 3a 3anevarBaHe Ha MOKpU npeameTu, ThbiA KaTo wapkute (J'II/IHMM
Wnu Touku) B TopbaTta cb3gasar TyHen, KOMTO NOo3BoMsBa Bb3AyXbT MU
BOAaTa fa ce uscmy4ar.

BakyymHaTta Top6a Ha MaluMHaTa He e 3anevaTtaHa.

OnuTaiiTe ropHUTE NPEANOXEHMS.

OnuTaiiTe aa 06bpHETE BakyyMHaTa rymMeHa rapHuTypa Ha apyrata cTpaHa.
CMeHeTe rymeHara rapHuTypa.

[lanu kanakbT € nacHan nNpasuIHo.

YyBa ce 3ByK OT HaTUCKaHe Ha kriloya, knioybT Tpsibea Aa 6bae 3aaeiicTBaH,
3a f1a ce 3arpee.

KoraTo 3axpaHBaluaT kaben e BKIoYeH B ypesia, MaluMHaTa He pearvpa.
YBepeTe ce, Ye 3axpaHBaLLUST kaben He e NoBpeaeH U € CBbp3aH
npaBumHo.

CBbpieTe Ce C oTAena 3a nogapbxkKa.

YCTpOICTBOTO MUra v He paboTtu.

|IAko MHOUKaTOPBLT stop Mura u He paboTu, ypeabT Moxe Aa e nperpsn.
OcraseTe ro aa ce oxnaav 30 MUHYTU NPeau Aa ro U3nonasare, MoxeTe Ja
ycKkopuTe npoueca 4pes BeHTunauus.

AKo Bce olie He paboTy NpaBUIHO, MO CBLPXKETE Ce C 0GCMyXKBaLLs
nepcoxan.



OYNCTBAHE U TPVXA

1. W3kntoueTe ypeaa oT 3axpaHBaHeTo npeau no4ncTeaHe.

2. WN36bpluete NOBbPXHOCTTA Ha ypeaa ¢ Meka Kbpna. [Monuitte Te4HoCTTa oT
BaKyyMHaTa kamepa C xapTheHa Kbpna.

3. MscyweTe ypena fobpe npeav nostopHa ynotpeba.

4. He notansiiite ypeaa BbB Bofa Wnu Apyru Te4HocTW. He gonyckaiite
HaBrnu3aHe Ha Bofja BbTPE B MalUMHaTa, 3a ja ce u3berHar nospean unu
ereKTpu4ecKn onacHoOCTu.

5. He nsnonseaiiTe KOPO3VBHM NOYMCTBALLM NPenapaTy, 3a ja He NoBpeanTe
MOBbLPXHOCTTA Ha ypeaa.

CMELIMOUKALIMN

OnucaHue Cneundmkaumsa
Mogen SVv288
Hanpexenune EU/UK: AC220-240V 50Hz/60Hz
HomuHanHa mowHocT 108W

Bpewme 3a cyxo u3BnuuaHe (Mnuk

20x30cm) 20-35 cexyHan

Bpeme 3a MOkpo 13BnunyaHe (Nnvk 25-40 cekyHan

20x30cm)
OTpuuaTtenHo HansraHe Ha Bakyyma -65~-75kPa
Pa3mep Ha npogykta 391x102x68mm
HetHo Terno 0,86Kg
BpyTHO Terno 1,1Kg

6utoBn otnagbun, u3nonaeaiTe cUCTEMU 3a pasgenHo c‘:.GMpaHeA
MpoBepeTe Npu MeCTHUTE BNAcT 3a MHAOPMALUS OTHOCHO
cuctemmTe 3a cbbrpaHe. AKO enekTpoypeanTe ce U3XBBbPIST Ha
CMeTuLa, OMacHy BELeCTBa MoraT a NPOHUKHAT B MOANOYBEHUTE
BOAU U XpaHuUTenHarta sepura, pre)l(JJaVIKM BalleTo 3apase
6narononyuve.

X He n3XBbprsTE ENEKTPUYECKUTE YPEan KaTo HECOPTUPaHU
—

HAPBYHUK 3A CbXPAHEHWE
CbXpaHeHve ypen 3a BakyymupaHe

Meco 2-3 gHn 8-9 AHn
Mopckwn napose 1 puba 1-3 oHn 4-5 oHn
CrotBeHo Meco 4-6 oHn 10-14 gHm
BeneHuyun 3-5 oHn 7-10 gHn
Mnogose 5-7 oHN 14-20 gHn
Anua 10-15 gHu 30-50 AHn
BbB dpusep (-16\~- HopmaneH cpok Ha Cpok Ha CbXpaHeHue C Halus
20°C) CbXpaHeHne ypea 3a BakyymupaHe
Meco 3-5 meceua 1 rognHa
Mopckw napose u puba 3-5 meceua 1 roguHa
Ha craitHa HopmaneH cpok Ha | Cpok Ha CbXpaHeHue C Haluust
Temneparypa (25+2°C) CbXpaHeHne ypen 3a Bakyymmpaxe
Xns6 1-2 gHn 3-8 AHn
Opwa/BpaluHo 3-5 meceua >1 roguHa
dbeTbUN/B06 3-5 meceua >1 roguHa
Yaenwu nucta 3-5 meceua >1 roguHa

OMIJIEK
e e L

Bakyym mawuHa

2 Mapkyy 3a akcecoapu 1
3 YnabTHUTENHa naHa 1
4 Fonsiva TopGuyka 1 KoMNneKkT
5 Marika Top6uuka | fy 1 komnnekT
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Bnarofapum BU, Ye 3akynuxTe HaluMs NPOAYKT.
AKo nMmaTe BbNPOCK NPeAV UNK No BpeMe Ha ynotpe6a,
MONIsi, CBbPXKETE Ce C Hac HaBpeMe, HUe Liie BU 0BCNYXUM C LISNOTO CU CbpLe.

LleH1m BaluMTe OT3MBYM U M M3NON3BaMe 3a HenpekbcHaTo NogobpsiBaHe Ha
[n3aliHa 1 NPOM3BOACTBOTO HA HALUWS MPOAYKT.

FC RoHs C€
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VAKUUMFOLIAZO
HASZNALATI UTMUTATO

Model: SV288



KNOW YOUR VACUUM SEALER FUNKCIOK

1. SZARAZ ETEL GOMB 8. VAKUUMSZIVO FUVOKA 1. SZARAZ ETEL GOMB
2. NEDVES ETEL GOMB 9. FUTOSZAL Nyomja meg a ,Dry” gombot, és a késziilék automatikusan vakuumozni és lezarni
3. LEZARO GOMB 10. VAKUUMKAMRA kezd. Ugyeljen arra, hogy a zacsko szélén legyen egy 2 hiivelykes (50 mm) szaraz
4. KULSO VAKUUM GOMB 11. FELS® FEDEL rész, és varjon 25 masodpercet minden ciklus kozott.
5. STOP GOMB 12. KAPCSOLO ERINTKEZO 2. NEDVES ETEL GOMB
6. SZILIKON TOMITOCSIK 13. FELHAJTHATO FEDEL Nedves csomagolast hasznaljon, nyomja meg a ,Moist’ gombot, és a késziilék
7. HABTOMITO GARNITURA egyetlen nyomassal vakuumozza és lezarja az ételt (varjon 25 masodpercet
: minden ciklus k6z6tt, hogy a készlilék lehdiljon).
1 3. LEZARO GOMB
3 Nyomja meg a ,Seal” gombot, hogy csak lezarjon (varjon 25 masodpercet minden
s lezarasi ciklus kdzott, hogy a késziilék lehiljon).
2
4. KULSO VAKUUM GOMB
4 .

Helyezze a vakuumcsé egyik végét a vakuumfoliazé késziilékbe, a masik
végét pedig a vakuumtartalyba (a szelep folé).

« Erintse meg a ,Vac” gombot a vakuumozas inditasahoz.

J Vakuumtasakokhoz és vakuumtartalyokhoz is hasznalhatd.

5. STOP GOMB

Barmely munkafolyamat soran a ,Stop” gomb vilagit, jelezve, hogy a vakuumozas
és a lezaras befejezddott.

\ Figyelem
reSt\/ Minden hézaras utan 25 masodperces
2589,;0“(, sziinet sziikséges.

Normalis, ha az elsé néhany hasznalatkor enyhe fiist és szag
jelentkezik.

Tualmelegedés elleni védelem

Ez a készlilék tulmelegedés elleni védelemmel rendelkezik, amely
meghosszabbithatja az élettartamat. Ha aktivalodik, a ,Stop” jelz6fény folyamatosan
villog. Huzza ki a tapkabelt, és hagyja a késziiléket kb. 30 percig pihenni, hogy

/ lehtiljon. Helyreallitas utan a ,Stop” fény folyamatosan vilagitani fog.




6. SZILIKON TOMITOCSIK

A fltszal szilikon tomitcsikkal egyitt hasznalhatd a zacské 6sszenyomasara és
lezarasara.

7. HABTOMITO GARNITURA

Amikor a fedél le van zarva, a fels6 és als6 habtomité garnitirak egyutt égmentes
kamrat alkotnak. Ne zarja le a fedelet, ha nincs hasznalatban! A tomités
Osszenyomodasanak elkeriilése érdekében, ha a témités elhasznalédott vagy
deformalddott, vegye ki, helyezze vissza, és prébalja djra.

8. VAKUUMSZiVO FUVOKA

Ez a késziilék a vakuumkamrabol a vakuumflivokan keresztil tavolitja el a levegét.

9. FUTOGSZAL

Szaraz és nedves elszivasra, valamint a vakuumzacsko fiitéssel és préseléssel
torténd lezarasara szolgal.

10. VAKUUMKAMRA

Afelsd és alsé vakuumhabtomitések egyitt [Egmentessé teszik a vakuumkamrat,

és lehetdvé teszik a levegd elszivasat a vakuumzacskobol. Vakuumozaskor
ugyeljen arra, hogy a vakuumzacské nyilasa teljesen a vakuumkamraban legyen.

11. FELSO FEDEL
12. KAPCSOLO ERINTKEZO

Afltészal vezérlésére szolgal. Ha a felhajthaté fedél nyitva van, a tomité
mechanizmus nem melegszik fel, és a fedét le kell zarni a fités el6tt, hogy a
lezaras megtorténhessen.

13. FELHAJTHATO FEDEL

balrél jobbra vilégitanak fel sorban
——
() (D))

1. Akésziilék bekapcsolasa utan az 5 fény balrél jobbra sorban felvillan, majd a
,Stop” fény folyamatosan vilagit; ekkor a késziilék készenléti izemmaodban van.

—

2. Alezarasi terlilet leirasa:

Vakuumozaskor gy6z6djon meg arrél, hogy a zacské nyitott vége a habtémité
garnituraban van (ahogy a piros terlilet mutatja az abran), majd nyomja le a fedelet
a lezérashoz.

fedélzar rendben

3. Zarja le a fedelet mindkét végének lenyomasaval (egy ,kattanas” hangot fog
hallani). Kénnyebb, ha el6szor az egyik, majd a masik oldalt nyomja le.

4. Valassza ki a lezaras tipusat (nyomja meg a ,Dry/Moist” gombot, és a késziilék
automatikusan vakuumozni és lezarni kezd. A fény villogni fog, amig a folyamat be
nem fejezédik. A felsé fedél akkor nyithato ki, amikor a ,Stop” fény folyamatosan
vilagit).



ZACSKOVAGASI MODSZER

Helyezze a zacskoét a fedélre, és tartsa az egyik kezével. Ezutan a masik kezével
huzza végig a vagot a zacskon. Mivel a vagokés a késziilék fels6 részében
talalhatd, ligyeljen arra, hogy a zacskd vagasakor az élelmiszer az abran jelzett
modon legyen elhelyezve, kiilénésen, ha kozel van a lezart szélhez.

TARTALY VAKUUMOZASA

A vakuumszivo fuvoka csatlakoztathatd vakuumzaras tasakokhoz, borkupakokhoz
vagy mas tartalyokhoz, majd nyomja meg a ,Vac” gombot a vakuumozas
befejezéséhez.

TERMEKTAROLASI MODSZER

x tartokartya \/

Hasznalat utan helyezze vissza a tartdkartyat az eredeti helyére, a késziiléket
egyszeriien tegye le természetesen, anélkiil hogy erével lenyomna és lezarna
a felhajthato fedelet. Az er6s nyomas a habtémités 6sszenyomdédasat és
deformalodasat okozhatja, ami befolyasolhatja a kdvetkez6 vakuumozasi
folyamatot.

Fontos biztonsagi informaciok

Akésziilék hasznalata elétt kérjuk, figyelmesen olvassa el ezt a kézikdnyvet.
Ellendrizze és gy6z6djon meg arrdl, hogy a halézati fesziiltség kompatibilis a
késziiléken feltiintetett fesziiltséggel.

A csatlakozo kihizasahoz huzza ki a tapkabelt a konnektorbdl. Ne a
vezetéket hizza.

Ne hasznaljon sériilt tapkabelt a késziilék miikddtetéséhez. Cserélje ki a
kabelt, vagy kérjen segitséget miiszaki személyzettél. Ha nem hasznélja
vagy tisztitani szeretné, hlizza ki a kabelt a konnektorbol.

Ne hasznélja a késziiléket nedves vagy forr¢ feliileten, illetve héforras
kozelében.

Ovintézkedések: Ne meritse az elektromos készlilék egyetlen részét, a
tapkabelt vagy a csatlakozot vizbe vagy mas folyadékba.

Hasznaljon révidebb tapkabelt a belegabalyodas vagy megbotlas
kockazatanak csokkentésére.

Aberendezés kizardlag rendeltetésszer(i célra és csak beltéri hasznalatra
szolgal.

Elektromos késziilékek hasznalatakor a gyermekeket szorosan felligyelni
kell. Ne engedje, hogy a készlilék jaték gyanant legyen hasznalva.

. Figyelem! Tomités kdzben a készilék hémérséklete magas. Ne érintse meg

az elektromos tomitécsikot vagy a forré feliletet.

Fontos megjegyzés

1.

SN

Ne nyomja le és ne zarja le a fedelet tarolas kdzben, mert a témités
dsszenyomodhat és deformalddhat. Az optimalis eredmény érdekében
hasznaljon lezart tasakokat.

Ne toltse tul. Hagyjon legalabb 5 cm helyet az étel és a zacsko teteje kdzott.
Folyamatos témitéskor minden egyes témités utan varjon 25 masodpercet,
hogy a flitészal és a késziilék burkolata lehlilhessen.

Vakuumozas el6tt gy6z6djon meg rola, hogy a zacské nyitott vége teljesen a
vakuumkamraba kerdilt.

Ha minden jelzéfény villog, a tilmelegedés elleni védelem aktivalodik.
Hagyja a készuléket kb. 30 percig hilni, miel6tt Ujra hasznalna.

Ha hosszabb ideig szeretné tarolni az ételt, készitsen egy extra
témitévonalat.

Akésziilék fltészala szigetel6 funkcioval rendelkezik, amely jobb témitési
hatést biztosit alacsony kérnyezeti hémérsékleten. Amikor a fedélzaro
kapcsolé mikodésbe Iép, a fiitészal alacsony teljesitménnyel melegszik,
lehet6ve téve a készlilék szamara a stabil hémérséklet fenntartasat.

Ha a levegészelep nem érzékel nyomast szaraz, nedves vagy kiilsé
vakuumozas kdzben, a jelzéfény kb. 55 masodperc miikddés utan tizszer
villog, majd ledll, hogy megakadalyozza a vakuumszivattyu folyamatos
miikodését.



HASZNOS TIPPEK

1.

2.

No

©®

Tisztitsa meg a tasak bels6 és kiils6 nyilasat. Simitsa ki és szaritsa meg a
tasak szajat.

Nagyobb targyak vakuumcsomagolasakor el6szor simitsa ki a tasakot,
majd helyezze a vakuumkamraba, és zarja le a fedelet, hogy elkeriilje a
gy(irédést.

Biztositson legalabb 5 cm szaraz helyet a tasak nyilasanal.

A vakuumcsomagolas folyamata nem helyettesiti a hdkezelést a
tartésitashoz. A legjobb eredmény érdekében a romlandé élelmiszereket
tovabbra is fagyasztani vagy hiiteni kell.

Ha éles széli targyakat (pl. szaraz spagetti, evéeszkdzok stb.)
vakuumcsomagol, tekerje be 6ket puha védéanyaggal (pl. papirzsebkendd),
hogy megakadalyozza a tasak kilyukadasat. Tasak helyett hasznalhat
lvegeket is.

Tartozékok hasznalatakor hagyjon legaldbb 3 cm helyet az edény tetejénél.
Fagyassza el6 a gylimolcsoket és zoldségeket vakuumozas el6tt. Ha nem
biztos benne, hogy a tasak megfeleléen van lezarva, egyszer(ien zarja le
ujra.

Alegjobb eredmény érdekében csak a gyarté csomagold tasakjait hasznalja.

Mikrohullamu siité: Melegités elétt gy6z6djon meg réla, hogy a tasak ki van
lyukasztva.

. Aleveles zoldségeket vakuumozas el6tt szét kell valogatni, kiilonben tarolas

kozben gazt termelnek.

Magyarazat:

1.

2.

Ha a vékuumszivas nem elegend6 és a habszivacs betét lathatéan
deformalodott, akkor cserélni kell.

Ha a vakuumtasak hére lagyulé mianyagbol késziilt, az eltérd
olvadaspontok miatt a két hegesztés kézotti id6t meg kell hosszabbitani..

Halézati kabelek:

a.

b.

c.
1.

2.

Rovid tapkabel (vagy rovid levalaszthato tapkabel) keriil biztositasra, hogy
csokkentse a belegabalyodas vagy megbotlas kockazatat.

Hosszabbité kabelek (vagy hosszabb levalaszthatd tapkabelek) hasznalata
megengedett, ha kériltekintéen torténik.

Hosszabbité kabel hasznalatakor:

A levalaszthaté vagy hosszabbité kabel elektromos teljesitménye nem lehet
kisebb, mint a terméken feltlintetett érték;

A hosszabb kabel tgy legyen elhelyezve, hogy ne légjon le a pultrél vagy
az asztalrdl, ahol kénnyen beleakadhatnak, rangathatjak vagy véletlentl
elhtzhatjak — kiilonésen gyerekek.

HIBAKERE
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Ez a késziilék nem tudja vakuumozni a tasakot.

MGy6z6djon meg arrol, hogy a fedél le van zarva.
Biztositsa, hogy a tasak nyitott vége teljesen a vakuumkamraban legyen.
Nyomja meg a fedél kdzepét, hogy a vakuumkamra légmentesen zarjon.

Atasak ki lett szivva és sok viz van benne, de a levegd visszajutott.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a fedél le van zarva.

Biztositsa, hogy a tasak nyitott vége teljesen a vakuumkamraban legyen.
Amikor a gép miikodik, nyomja meg a fedél kdzepét, hogy a vakuumkamra
légmentesen zarjon.

Vélassza ki a ,Dry” vagy ,Moist” médot az ételnek megfeleléen, és a
késziilék automatikusan elkezdi a vakuumozast és a lezarast..

Atasak vakuumszintje nem elegendé. Még mindig van levegé a tasakban.

Biztositsa, hogy a tasak nyitott vége teljesen a vdkuumkamraban legyen.
Lezaras el6tt tisztitsa meg és egyenesitse ki a tasakot, hogy semmi ne
akadjon be. Gy6z6djon meg réla, hogy nincs tul sok gylirédés a tasakon
vakuumozas kozben.

Normélis, ha néhany fehér potty jelenik meg a tasakban, amikor nedves
szivassal zarja le a nedves targyakat, mivel a tasak mintai (vonalak vagy
pottydk) alagutat hoznak Iétre, amely lehet6vé teszi a levegé vagy viz
kiszivasat.

A késziilék vakuumtasakja nincs lezarva..

Probdlja ki a fenti javaslatokat.

Prébalja meg a vakuumhab témitést a masik oldalara forditani.

Cserélje ki a habtomitést.

A fedél megfelelden illeszkedett-e.

Hallani kell a kapcsol6 érintkezé hangjat, a kapcsolénak érintkeznie kell a
melegitéshez.

Amikor a tapkabelt a késziilékbe dugja, a gép nem reagal.
Gy6z6djon meg réla, hogy a tapkabel nincs sérlilve és megfeleléen
csatlakozik.

Lépjen kapcsolatba az tigyfélszolgalattal.

Az eszkdz villog és nem miikodik.

IHa a stop jelzéfény villog és nem miikodik, a készilék tilmelegedhetett.
Hagyja lehtilni 30 percig hasznalat elétt, a folyamatot szell6ztetéssel
gyorsithatja.

Ha még mindig nem miikédik megfeleléen, kérjik, forduljon az
ligyfélszolgalathoz.



1. ( iaké éket a halozatbdl tisztitas el6tt. e -
2. Tordlie le a késziilék feliiletét puna ruhaval. Itassa fel a folyadékot a Hit6szekrényben (5:2°C) Térolési id6 vakuumzare
vakuumkamrabol papirtériével. tartozékkal
3. Hasznalat el6tt alaposan szaritsa meg a készuléket. Has 2-3 nap 8-9 nap
4. Ne meritse a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba. Ne engedje, hogy viz
jusson a késziilék belsejébe, hogy elkeriilje a kdrosodast vagy az aramitést. Tengeri herkentyiik és hal 1-3 nap 4-5 nap
5. Ne hasznaljon maré hatasu tisztitoszereket a késziilék tisztitdsahoz, mert
ezek karosithatjak a feliiletét. Fétt hus 4-6 nap 10-14 nap
Zoldségek 3-5 nap 7-10 nap

Z AK| A Gylumolcsok 5-7 nap 14-20 nap
Tojas 10-15 nap 30-50 nap

> 2 S Tarolasi id6é vakuumzaré
Leiras Specifikécié Fagyasztoban (-16\~-20°C)| Normal tarolasi idé T
Modell SV288 Hus 3-5 hénap 1év
Feszilltség EU/UK: AC220-240V 50H2/60Hz Tengeri herkenty(k és hal 3-5 honap 1év
i — Szobahémérsékleten Normal tarolasi id8 Tarolasi id6 vakuumzaré
Névleges teljesitmény 108W (25£2°C) tartozékkal
Széaraz vakuumidé (20x30cm tasak) 20-35 masodperc Kenyér 1-2 nap 3-8 nap
Nedves vakuumidd (20x30cm tasak) 25-40 masodperc Rizs/Liszt 3-5 hénap >1év
Vakuum negativ nyomas -65~-75kPa Foldimogyoré/Bab 3-5 hénap >1év
Termék mérete 391x102x68mm * Tealevelek 3-5 hénap >1ev
Netto suly 0,86Kg
Brutt6 suly 11Kg CSOMAG TAR MA
IS N R Y
Ne dobja ki az elektromos késziilékeket a haztartasi vegyes Vakuumféliazo gép
hulladékba, hasznaljon szelektiv gy(ijtshelyeket. Erdeklédjon a
helyi nkormanyzatndl a gy(jtérendszerekrél. Ha az elektromos 2 Tartozékes6 1
késziilékeket hulladéklerakoban helyezik el, veszélyes anyagok
szivaroghatnak a talajvizbe, és bekeriilhetnek az élelmiszerlancba, 3 Témitéhab tomités 1
karositva az egészségét és jolétét.
4 Nagy tasak J 1 készlet
5 Kis tasak waj 1 készlet




Koszonjiik, hogy megvasarolta termékiinket.
Ha barmilyen kérdése van a hasznalat el6tt vagy kézben,
kérjuk, vegye fel vellink idében a kapcsolatot, szivbdl szolgalunk.

Ertékeljiik visszajelzését, és azt termékiink tervezésének és gyartasanak
folyamatos fejlesztésére hasznaljuk.

FC RoHs CE®
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VACUUM SEALER
USER MANUAL

Model: SV288



KNOW YOUR VACUUM SEALER FUNCTIONS

1. DRY FOOD BUTTON 8. VACUUM SUCTION NOZZLE 1. DRY Food Button
2. MOIST FOOD BUTTON 9. HEATING FILAMENT Press the “Dry” button, and the machine will start to vacuum and seal
3. SEAL BUTTON 10. VACUUM CHAMBER automatically. Please ensure that the edge of the bag has a dry area of 2 inches
4. EXTERNAL VAC BUTTON 11. UPPER COVER (50mm) is required, and a wait of 25 seconds is required between each cycle.
5. STOP BUTTON 12. SWITCH CONTACT 2. MOIST Food Button
6. SILICONE SEALING STRIP 13. FLIP COVER Use wet packaging, press the “Moist” button, and vacuum packing and seal the
7. SEALING FOAM GASKET food with a single press (wait 25seconds between each cycle for the equipment to
cool down)
! 3. SEAL Button
3 Press the “Seal” button to only seal (wait for 25 seconds between each sealing
5 cycle allow the equipment to cool down.)

4. EXTERNAL VAC Button
+ Insert one end of the vacuum nose into the vacuum sealer machine, and
the other end on the vacuum tank(above the valve).
+ Touch the “Vac” button to start vacuuming. It can be used for vacuumbags

J and vacuum tanks.

5. STOP Button
During any work process, the “Stop” button lights up to indicate that the vacuum
sealing is completed.

\ Attention

rest After each heat seal, an interval of 25
258econd

seconds is required

Itis normal to have slight smoke and smell during the first few times
of use.

Overheat Protection

This device has overheating protection function, which can extend its service life.
When triggered, the stop light will keep flashing. Please unplug the power cord and
let the machine rest for about 30 minutes to cool down. After recovery, the stop light

/ will remain on.




6. SILICONE SEALING STRIP

The heating wire can be used in conjunction with a silicone sealing strips to
compress and seal the bag.

7. SEALING FOAM GASKET

When the cover is locked, the upper and lower sealing foam gaskets together form
an air tight chamber. Do not lock the lid when not in use! To prevent the gasket
from being squeezed, if the gasket is worn or deformed, please remove it, put it
back in place, and try again.

8. VACUUM SUCTION NOZZLE

This device removes air from the vacuum chamber through a vacuum nozzle.

9. HEATING FILAMENT

Used for dry extraction, wet extraction, and sealing by heating and pressing the
vacuum bag.

10. VACUUM CHAMBER

The upper and lower vacuum foam gaskets together make the vacuum chamber
airtight and allow air to flow from the vacuum bag Suck out. When vacuum sealing,
please ensure that the opening of the vacuum bag is completely located in the
vacuum chamber.

11. UPPER COVER
12. SWITCH CONTACT

Used to control the heating wire. When the flip is opened, the sealing gear will not
heat up, and the flip must be closed before heating and must be colosed before
heating so that the sealing can be carried out.

13. FLIP COVER

FOR USE

light up sequentially from left to right
—

0O 000

1 .After the power is turned on, the 5 lights on the machine light up sequentially
from left to right,and then the “Stop” light keeps on, the machine is in standby
mode at this time.

—

=

2. Description of sealing area:

When vacuum sealing, make sure that the open end of the bag must be

in the sealing foam gasket (as shown in the red area in the figure), and then press
down to lock the cover.

|

3. Lock the lid by pressing on both ends (you will hear a “click” sound). For ease of
pressing, press one side first and then the other side.

r |
4. Select your sealing type (press the “Dry/Moist” button,and the machine will

start to vacuum and seal automatically. The light will continue to flash until it is
completed, You can open the top cover when the “Stop” light keeps on.




BAG CUTTING METHOD

CAHISTER VACUUMING

PRODUCT STORAGE METHOD

Place the bag over the lid and hold it with one hand. Then, using the other hand,

slide the cutter over the bag. As the cutting blade is located in the upper part of

the machine, please ensure that when cutting the bag, the food is positioned as

indicated in the diagram, especially when it is close to the sealed edge.

The vacuum suction nozzle can be connected to vacuum zipper bags, wine
stoppers or other containers, then press the “Vac” button to finish vacuuming.

x Support card \/
——=_

Storage NG

Storage OK

After use, place the support card back in its original position, simply place the
machine naturally without applying force to press down the flip cover to lock it.

Pressing hard may cause the foam gasket to be compressed and deformed, which

can affect the next vacuum sealing process.

IMPORTANT SAFETY TIP

Important Safety Information

1.
2.

3.

Before operating this device, please read this manual carefully.

Check and ensure that your power supply voltage is compatible with the
voltage indicated on the device.

To disconnect, unplug the power cord from the power outlet. Do not pull the
wires disconnect.

Do not use damaged power cords to operate this device. Replace the power
cord or contact technical personnel seek help.When not in use or to be
cleaned, please unplug the power cord from the power outlet.

Do not use this device on damp or hot surfaces or near heat sources.
Precautions: Do not immerse any part of the electrical appliance, power
cord, or plug in water or in liquid.

Provide shorter power cords to reduce the risk of entanglement or tripping.
The equipment is only used for its intended purpose and only for indoor use.
When using electrical appliances, children should be closely monitored.
Don't let electrical appliances be used as toys.

. Attention! When sealing, the machine temperature is high. Do not touch the

electrical sealing strip or generate heat silk surface.

Important Note

1.

2.

Do not press the flip down and lock it for storage, as the gasket may be
compressed and deformed.For optimal results, please use sealed bags.
Avoid overfilling. Leave at least 2 inches between the food inside the
vacuum bag and the top of the bag.

When continuously sealing, please wait for 25 seconds after every each seal
and allow the machine’s heating wire and shell to cool.

Before vacuuming, make sure that the open end of the bag is completely put
in to the vacuum chamber.

When all indicator lights flash, the overheat protection is activated. Please
allow the machine to cool down for approximately 30 minutes before use it
again.

If you want to store food for a longer period of time, please seal an extra line.

The machine’s heating wire has insulation function, which facilitates better
sealing effect when the ambient temperature is low. When the lid closing
switch is triggered, the heating wire will heat up at a low power, allowing the
machine to maintain a stable temperature.

If the air valve does not feel pressure during dry, wet, and external
extraction, the indicator light will blink 10 times after about 55 seconds of
operation and then stop to prevent the vacuum pump of the machine from
continuously turning on work.



HELPFUL TIPS

1. Clean the inner and outer open ends of the bag. Flatten and dry the bag
opening.

2. When Vacuum packing large items, please smooth the bag first, then put
it into the vacuum chamber, and lock the cover to prevent the seal from
wrinkling.

3. Ensure that there is at least 5 cm of dry space at the edge of the bag
opening.

4. The vacuum sealing process cannot replace the heating process of can
making. To achieve the best results, perishable items still need to be frozen
or refrigerated.

5. When vacuum sealing sharp edged items (such as dry spaghetti, silverware,
etc.), please wrap the items with soft cushioning material (such as tissue) to
prevent the bag from being punctured. You can use jars or glass jars instead
of bags.

6. When using accessories, it is necessary to leave 3 cm of space at the top
of the tank.

7. Pre freeze fruits and vegetables before vacuum. If you are unsure if your
bag is properly sealed, simply reseal the bag.

8. For best results, please only use with company packaging bags.

9. Microwave oven: Before heating in the microwave oven, ensure that the bag
is punctured.

10. Vegetables with leaves should be sorted before vacuum sealing, as if not
done, they will produce gas during storage.

Explanation:

1. If the vacuum suction is not enough and the foam pad has obvious
deformation or indentation, the foam pad needs to be replaced.

2. When the vacuum bag is made of thermoplastic, due to the different melting
points of the bag, the gap time between each seal needs to be extended.

About Power Cords(USA):

a. short power-supply the risk cord (or short detachable power-supply cord)
is provided to reduce the risks of becoming entangled in or tripping over a
longer cord.

b. Extension cords (or longer detachable power-supply cords) are available
and are not prohibited from being used when care is exercised in their use.

c.  When an extension cord is used:

1. The marked electrical rating of the detachable power-supply cord or
extension cord shall be no less than the marked electrical rating of the
product;

2. The longer cord shall be arranged so that it does not drape over the

countertop or tabletop where it is capable of being tripped over, snagged, or
pulled on unintentionally, especially by children.

TROUBLESHOOTIN
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This device cannot vacuum the bag.

Make sure the lid is locked.

Ensure that the open end of the bag is completely inside the vacuum
chamber.

Press the center of the cover to make the vacuum chamber airtight.

The bag has been aspirated and there is a lot of water, but the air has
re-entered.

Make sure the lid is locked.

Ensure that the open end of the bag is completely inside the vacuum
chamber.

When the machine is running, press the center of the cover to make the
vacuum chamber airtight.

Select the “DRY” or “MOIST” mode according to the food, and the machine
will start to vacuum and seal automatically

The vacuum level of the bag is not enough. There is still air in the bag.

Ensure that the open end of the bag is completely in the vacuum chamber.
Before sealing, please clean and straighten the bag to ensure that no objects
get stuck. Ensure there is no much wrinkle on the bag when vacuuming.

Itis normal to see some white dots in the bag when you use wet suction to
seal wet objects, as the patterns (lines or dots) in the bag create a tunnel
that allows air or water to be sucked away.

The vacuum bag of the machine is not sealed.

Try the suggestions above.

Try to switch the vacuum foam gasket to the other side.

Replace the foam washer.

Did the flip cover fit properly.

Hear the switch touch sound, the switch needs to be touched in order to
heat up.

When the power cord is inserted into the electrical appliance, the machine
does not respond.

Ensure that the power cord is not damaged and connected correctly.
Contact the support department.

Devices flashing and not working.

If the stop indicator light flashes and does not work, the appliance may
overheat. Let it cool down 30 minutes before using it, you can accelerate the
process by ventilation.

If it still cannot function properly, please contact support personnel.



LEANING AND CARE

1.
2.

3.
4.

Unplug the appliance before cleaning.

Wipe the surface of the appliace with a soft cloth.Wipe away any liquid on

the vacuum chamber with a paper towel.

Dry the appliance thoroughly before using it again.

Do not immerse the appliance in water or other liquids.Do not let water
inside the machine to prevent damage orelectric hazzards.

Do not use corrosive cleaning agents to clean the appliance to avoid

damaging its surface.

ECIFICATIO
Description Specification
Model Sv288
Voltage EU/UK:AC220-240V 50Hz/60Hz

Rated Power

108W

Dry Extraction Time (20X30cm bag)

20-35 seconds

Wet Extraction Time (20X30cm bag)

25-40 seconds

Vacuum Negative Pressure -65~-75kPa
Product Size 391x102x68mm
Net Weight 0.86Kg
Gross Weight 1IKg

>4

Do not dispose of electrical appliances as un orted municipal waste,
use separate collection failities. Check with your local government
for information on collection systems. If electrical appliances are

disposed of in landfills or dumps, hazardous substances can leak into
the groundwater and get into the food chain, damaging your health

and well being.

ORAGE GUIDE
Normal Storage Life Storage Ll_fe with Our Vacuum
Sealing Accessory

In the Refrigerator

(5+2°C)
Meat 2-3 Days 8-9 Days
Seafood and Fish 1-3 Days 4-5 Days
Cooked Meat 4-6 Days 10-14 Days
Vegetables 3-5 Days 7-10 Days
Fruits 5-7 Days 14-20 Days
Eggs 10-15 Days 30-50 Days
Meat 3-5 Month 1 Year
Seafood and Fish 3-5 Month 1 Year
Bread 1-2 Days 3-8 Days
Rice/Flour 3-5 Months >1 Year
Peanuts/Beans 3-5 Months >1 Year
Tea Leaves 3-5 Months >1 Year

I I N
1 1

9

Vacuum Sealer

2 Accessory Hose 1
3] Sealing foam gasket 1
4 Big Bag ] 1 set
5 Small Bag " 1 set



Thank you for purchasing our product.
If you have any questions before or during use,
please contact us in time, we will serve you wholeheartedly.

We value your feedback and use it for continuous improvement of our product
design and manuacturing.

FC RoHs CE®




